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Presentacion

La industria alimentaria es el sector que mas contribuye
al producto interior bruto en Espafa. Dicha
competitividad debe ser impulsada con decisién por
profesionales capaces de innovar en procesos y
productos. Por este motivo, la formacién de postgrado
en el sector alimentario constituye un pilar fundamental
para completar la formacion de los profesionales del
sector.

DIRECCION
Santiago Lopez-Miranda
Gonzalez

DURACION
1 Curso

Este Master proporciona una formacién cientifica
avanzada y multidisciplinar en el campo de la nutricién
humana y la seguridad alimentaria, con el fin de formar
profesionales que puedan realizar actuaciones para
mejorar la calidad de las materias primas y productos
alimenticios terminados, buscando siempre el desarrollo
de un sistema de produccion y distribucién de alimentos
seguros, adecuados nutricionalmente y atractivos para
el consumidor.
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Perfil del estudiante

Este Master esta orientado a aquellos diplomados 'y
licenciados en:

« Nutricién Humana y Dietética.

+ Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.
* Enologia.

+ Farmacia.

* Veterinaria.

* Enfermeria.

* Ingenieria Quimica.

* Biologia.

* Quimica.

* Bioquimica.

* Biotecnologia.

* Ingenieros agrénomos.

* Ingenieros técnicos agricolas.

Objetivos

Este titulo da la posibilidad de que los alumnos amplien
su formacién y adquieran las capacidades necesarias
para que, bien desde el ambito de la investigacion o
bien desde el ambito profesional, contribuyan al disefio
y preparacién de alimentos seguros y saludables.

El objetivo general del Master Oficial en Nutricién y
Seguridad Alimentaria es formar a profesionales que
puedan satisfacer las demandas de la sociedad y
potenciar la  competitividad de la industria
agroalimentaria espafiola. Para ello, es preciso producir
alimentos de calidad, seguros y saludables, definiendo
sus propiedades nutritivas, organolépticas y funcionales.

Este Master contempla la realizacién de practicas
profesionales en industrias o centros de investigacion
relacionados con el sector alimentario tanto a nivel
regional como nacional e internacional.

Salidas profesionales

« Control de calidad en la industria alimentaria

* Control de la seguridad alimentaria

« Control de procesos de produccién en industria
alimentaria

* Innovacion y desarrollo de nuevos alimentos.

* Analisis de alimentos

+ Docencia e investigacion

Plan de estudios

Asignaturas Créditos
I. Metodologia para la Investigacion 10 ECTS
* Metodologia para la Investigacion 10 ECTS
Il. Nutricion Humana 10 ECTS
+ Nutricién Humana 10 ECTS

I1l. Anélisis de Riesgos en la Produccién de 12 ECTS
Alimentos

« Evaluacion del Riesgo Alimentario 6 ECTS
* Gestion y Comunicacién del Riesgo 6 ECTS
Alimentario

IV. Nuevas Tecnologias en la Produccién 8 ECTS
de Alimentos

* Nuevas tecnologias Alimentarias 8 ECTS
V. Practicum 9 ECTS
VI. Trabajo Fin de Master 11 ECTS
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